Wij zoeken een artisanale bakkerijmedewerker Z(//(J ,)
(voltijds, vaste loondienst)

OVER JULIE’S HOUSE

Wat ooit begon als een klein, gezellig taartenhuisje aan de Kraanlei, groeide uit tot een plek waar
elke dag met veel liefde honderden taarten, cupcakes en zoete creaties worden gebakken voor
klanten in heel Vlaanderen.

Ales wat bij ons de oven uitkomt, is artisanale kwaliteit, gemaakt met topingrediénten, oog voor
detail en vooral: baked with love.

Om dat verhaal verder te schrijven, zoeken we een nieuwe collega die graag de handen uit de
mouwen steekt en mee zorg draagt voor al dat lekkers.

WAT GA JE DOEN?
Als bakkerijmedewerker ben je een onmisbare schakel in onze keuken. Je zorgt mee voor de magie
achter de schermen:

e Voorbereiden en bakken van taarten, cupcakes, gebak, cookies ...

e Afwerken van onze producten met verse ingrediénten, decoraties, logo’s en versieringen

e Controleren en stockeren van inkomende grondstoffen (volgens FIFO)

e Klaarzetten en verzenden van grondstoffen en materialen voor onze winkels

e Zorgen voor een nette, georganiseerde werkplek en proper materiaal

WIE BEN JUJ?
e Je hebt een passie voor bakken en een diploma patissier
e Je bent gedreven, werkt stevig door en ziet dit werk (ook) als een leuke uitdaging
e Je straalt goesting, plezier en enthousiasme uit
e Jevoelt je goed in een klein, hecht team en bent een echte teamplayer
e Je bent flexibel: we zijn klaar wanneer het werk klaar is
o Je werkt ordelijk, nauwkeurig en hygiénisch
e Je neemt initiatief, communiceert vlot en draagt verantwoordelijkheid
e Je hebt oog voor detail, vooral bij de afwerking van producten
e Je begeleidt studenten en flexijobbers wanneer nodig
e Je bent computervaardig en ondersteunt zo onze bakkerijverantwoordelijke

WAT BIEDEN WIJ JOU?
e Een afwisselende, voltijdse job met veel zelfstandigheid en ruimte om te groeien
e Werken in een warme, plezierige omgeving met een hecht team
e Een keuken die gesloten is op zondag en maandag (niet op feestdagen)
e Werkuren van dinsdag tot en met vrijdag van 7 tot 15 uur en zaterdag een halve dag
(geen nacht- of extreem vroege uren)

ZIN OM MEE TE BAKKEN AAN ONS VERHAAL?
Stuur een mail met als onderwerp ‘Bakkerijmedewerker’ naar jobs@julieshouse.be, met:
e Een motivatiebrief waarin je vertelt waarom je deze job wil en waarom je goed bij Julie’s
House past
e Je cv met duidelijke vermelding van studies en relevante werkervaring
e Eenrecente foto

We kijken ernaar uit om kennis te maken!
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